PITANjA IZ KUVARSTVA SA PRAKTIČNOM NASTAVOM
Za treći razred kulinarki tehničar

Literatura: Kuvarstvo sa praktičnom nastavom,Milorad Vukić, Milijanko Portić, Zavod za udžbenike;
Kuvarstvo sa praktičnom nastavom za II razred, Rodoljub Stojanović, Pravda Petković

1.Gotova jela uvod,podela i značaj u ishrani
2.Kuvano meso kao gotovo jelo-sosovi 
3.Gulaši-vrste i razlika
4.Paprikaši i perkelti-vrste i razlika
5.Gotova jela od kupusa i mesa
6.Đuveč sa svinjskim mesom
7.Rižoto i pilav
8.Gotova jela od pasulja:čorbast,gust i pasulj prebranac
9.Ribić i sote od telećeg mesa
10.Nacionalna jela:bosanski lonac,lički kupus,ribanac na bačvanski,rozbratna na srpski način
11.Faširana mesna masa:gotova jela od faširane mesne mase
12.Sarme od slatkog ,kiselog kupusa.sarme od zelja
13.Punjeno povrće sa mlevenim mesom
14.Musake                                                                          21.Mlečni proiz.kao hladna predjela
15.Gotova jela od iznutrica                                        22.Hladna predjela od riba
16.Jela po porudžbini od iznutrica                          23.Hladna predjela od šunke 
17.Pečenja kao gotova jela                                            24.Hladna predjela od mesa
18.Hladna predjela uvod-podloge,dekoracije       
19.Složene-vezane salate                                                                     
20.Hladna predjela od jaja                                    
                                      
