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 1. OBLIK-Crtanje celine oblika-SKICA
 2. OBLIK-Crtanje oblika iz različitih uglova gledanja-SKICA
 3. OBLIK-Odnos predmeta i pozadine
 4. OBLIK-Crtanje oblika različitih predmeta
 5. Odnos oblika i prostora-skica mrtve prirode
 6. Odnos oblika i prostora-studija mrtve prirode
 7. Studija draperije 
8. Studija portreta
 9. PROSTOR-studija dubine prostora
 10. VALERI-oblici i različite valerske vrednosti 
11. BOJA-valerska rešenja zadate kompozicije 
12. Studija draperije pomoću valera
 13. Slikanje valerima-valeri u mrtvoj prirodi
 14. BOJA-promene u lokalnom tonu
 15. KOMPOZICIJA-jednostavne kompozicije upotrebnih predmeta 
16. Komponovanje upotrebnih predmeta u kuvarstvu 
17. Slobodno komponovanje upotrebnih predmeta 
18. Komponovanje upotrebnih predmeta u određenom prostoru 
19. Kompozicija sastavljena od paralelnih upotrebnih predmeta
 20. Studija upotrebnih predmeta
 21. Studija jednostavnih oblika u kuvarstvu (poslastičarstvu)
 22. Studija složenih oblika u kuvarstvu (poslastičarstvu) 

OBAVEZNO
 1. Likovni elementi 
2. OBLIK-pojam, vrste, volumen, viziranje, definicija skice
 3. PROSTOR-definicija, podela prostora, perspektiva 
4. KOMPOZICIJA-definicija 
5. VALER-pojam, način dobijanja valerskih stupnjeva
 6. BOJA-definicija slikarske tehnike (olovka, ugljen, tempera, akvarel, gvaš, tehnika ulja, kolaž, mozaik, vitraž, freska)
 7. SPEKTAR
 8. OSNOVNE, IZVEDENE KOMPLEMENTARNE, SUPLEMENTARNE, NEUTRALNE BOJE
 9. TOPLE I HLADNE BOJE 
10. Simbolika boja

 LITERATURA: Konsultacija sa profesorom obavezna
