KUVAR SPECIJALISTA
Poznavanje životnih namirnica



1. ISHRANA I NJEN ZNAČAJ
2. MESO: SASTAV, ORGANOLEPTIČKA SVOJSTVA, ZRENJE MESA
3. MESO PERADI
4. MESO RIBA
5. MESO DIVLJAČI
6. MESO ŠKOLJKI I RAKOVA
7. PRERAĐEVINE OD MESA
8. MLEKO: HEMIJSKI SASTAV, KONZERVIRANJE
9. KISELO-MLEČNI PROIZVODI
10. PAVLAKA, MASLAC, KAJMAK, SIREVI
11. JAJA: SASTAV, KLASIRANJE, KONZERVIRANJE
12. MIKROORGANIZMI
13. FIZIOLOGIJA I MORFOLOGIJA MIKROORGANIZAMA
14. EKOLOŠKI USLOVI ZA RAZVOJ MIKROORGANIZAMA
15. FERMENTI I FERMENTACIJA
16. NAČIN KONZERVISANJA ŽIVOTNIH NAMIRNICA
17. ŽITARICE: VRSTE, MEHANIČKI I HEMIJSKI SASTAV
18. PROIZVODI OD ŽITARICA
19. POVRĆE: SASTAV, BIOLOŠKA VREDNOST, VRSTE
20. KONZERVISANJE POVRĆA
21. VOĆE: SASTAV, HRANLJIVA VREDNOST
22. VRSTE VOĆA

